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Empfehlungen Gefahrdungsermittlung
der Unfallversicherungstrager (EGU)

nach der Gefahrstoffverordnung
Mehlstaub in Backbetrieben

Aktualisierungen zur Vorgéangerversion von 2015:

« Redaktionelle und strukturelle (z. B. Kapitelnummerierung) Aktualisierung.

« Integration der Auswertungsergebnisse aktueller Expositionsdaten (Kapitel 5).

» Nach der Muster-Betriebsanweisung im Anhang 2 soll bei erhohtem Staub-
aufkommen eine FFP2-Maske getragen werden (bisher FFP1).
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Vorbemerkung

Empfehlungen Gefdhrdungsermittlung der Unfallversiche-

rungstrager (EGU) nach der Gefahrstoffverordnung wer-

den von der antragstellenden Organisation erarbeitet in

Zusammenarbeit mit

« den gesetzlichen Unfallversicherungstragern (UVT) und
dem

 Institut fiir Arbeitsschutz der Deutschen Gesetzlichen
Unfallversicherung (IFA) gemeinsam mit der

» Bundesanstalt fiir Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin
(BAUA)

« und gegebenenfalls weiteren Messstellen z. B. der
Bundesldnder.

Sie werden herausgegeben und in regelmaBigen Abstan-
den {iberpriift durch das Sachgebiet ,,Gefahrstoffe,
Fachbereich ,,Rohstoffe und chemische Industrie” der
Deutschen Gesetzlichen Unfallversicherung (DGUV) und
in das Regelwerk unter der Bestellnummer DGUV Infor-
mation 213-701 ff. aufgenommen. Dariiber hinaus erfolgt
eine Verbreitung tiber das Internet sowie branchenbezo-
gen durch die einzelnen Unfallversicherungstrager.

Diese Empfehlungen der DGUV Information 213-705 wur-

den erstmals im Juni 2015 in Zusammenarbeit mit

» der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gast-
gewerbe (BGN), Mannheim

o und dem Landesgewerbearzt des Saarlandes

erarbeitet.

Sie wurde 2022 iiberarbeitet. EGU werden im Abstand von
fiinf)ahren durch die Projektgruppe ,,EGU*, Sachgebiet
~Gefahrstoffe“ iberpriift. Sollten Anderungen notwendig
werden, werden diese verdffentlicht.

Diese DGUV Information enthdalt Hinweise zur Exposition
durch Mehlstaub in Backbetrieben.



1 Allgemeines

MaBnahmen aus dem Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG) [1]
und 7. Sozialgesetzbuch (SGB VII) [2] gegen arbeitsbe-
dingte Gesundheitsgefahren werden in der Gefahrstoff-
verordnung (GefStoffV) [3] und den zugehorigen Techni-
schen Regeln fiir Gefahrstoffe (TRGS) konkretisiert sowie
durch Regeln, Vorschriften und Informationen der DGUV
erldutert.

Die in den EGU nach GefStoffV beschriebenen Verfahren,
Tatigkeiten und SchutzmaBnahmen sind vorrangig auf die
GefStoffV gerichtet. Die Arbeitsstatte und die Verwendung
von Arbeitsmitteln sind in einer Gefahrdungsbeurteilung
gemaf der Verordnung liber Arbeitsstatten (ArbSt&ttV)

[4] und der Verordnung liber Sicherheit und Gesundheits-
schutz bei der Verwendung von Arbeitsmitteln (BetrSichV)
[5] gesondert zu betrachten. Im Rahmen der Gefahrdungs-
beurteilung ist in Absprache mit dem zustandigen Fach-
arzt oder der zustandigen Fachdrztin die arbeitsmedizini-
sche Vorsorge gemaf3 der Verordnung zur arbeitsmedizini-
schen Vorsorge (ArbMedVV) [6] festzulegen.

Die GefStoffV fordert die Unternehmen unter anderem
auf, Gefahrstoffe durch nicht oder weniger gefahrliche
Stoffe zu ersetzen. Ist dies nicht méglich, sind Art, Dauer
und Ausmaf} der Exposition der Beschdftigten zu ermit-
teln und zu beurteilen. Dies kann durch Arbeitsplatzmes-
sungen oder gleichwertige, auch nichtmesstechnische
Ermittlungsverfahren erfolgen. EGU nach GefStoffV sind
eine wertvolle Hilfe bei der Gefahrdungsbeurteilung,

da sie fiir abzuleitende Schutzmafinahmen und deren
Wirksamkeitsiiberpriifung entsprechend der TRGS 400
»,Gefdhrdungsbeurteilung fiir Tatigkeiten mit Gefahrstof-
fen“[7] als Handlungsempfehlung mit herangezogen wer-
den kdnnen.

Dariiber hinaus konnen diese EGU als nichtmesstech-
nisches Verfahren bei der Informationsermittlung und
Durchfiihrung der Expositionsbeurteilung nach der
TRGS 402: ,,Ermitteln und Beurteilen der Gefahrdungen
bei Tatigkeiten mit Gefahrstoffen: Inhalative Exposition®
[8] verwendet werden. Somit kénnen Unternehmen den
eigenen Ermittlungsaufwand erheblich reduzieren. Dies
istinsbesondere bei messtechnischen Ermittlungen von
Bedeutung, die im Einzelfall ganz entfallen kénnen.

Die Anwenderin oder der Anwender dieser EGU muss bei
Anderungen im Arbeitsbereich oder bei Verfahrensén-
derungen sofort und ansonsten regelmafig, mindestens
aber einmal jahrlich, die Giiltigkeit der Voraussetzungen
dieser EGU liberpriifen und das Ergebnis dokumentieren.
Hierzu zahlt unter anderem die Priifung der unverander-
ten Giiltigkeit der Empfehlungen. Die Uberpriifung erfolgt
im Rahmen der Gefahrdungsbeurteilung.

Als Ergebnis der Gefdhrdungsbeurteilung sind auch
Methoden und Fristen zur Uberpriifung der Wirksamkeit
bestehender und zu treffender Schutzmafinahmen festzu-
legen. Grundsétze hierzu sind umfassend in der TRGS 500
[9] dargestellt; gibt es Besonderheiten, werden diese in
den EGU bei den SchutzmaBnahmen in Nummer 6 zusatz-
lich beschrieben.

Bei Anwendung dieser EGU bleiben andere Anforderun-
gen der GefStoffV, insbesondere die Informationsermitt-
lung (§ 6 GefStoffV) und die Verpflichtung zur Beachtung
der Rangfolge der SchutzmaBnahmen (§ 9 GefStoffV),
bestehen.



2 Anwendungsbereich und Hinweise

EGU geben dem Betrieb praxisgerechte Hinweise, wie Relevante Arbeitsbereiche sind Raume fiir die Teigher-
sichergestellt werden kann, dass Arbeitsplatzgrenzwerte stellung und Teigaufbereitung sowie das Mehllager.
und andere Beurteilungsmafistdbe eingehalten sind oder

anderweitig davon ausgegangen werden kann, dass ein Getreidemiihlen fallen nicht in den Geltungsbereich
Stand der Technik erreicht ist. Werden die Verfahrenspara-  dieser Empfehlungen.

meter sowie die Schutzmafinahmen eingehalten, kann

davon ausgegangen werden, dass das Minimierungs- Es werden fiir die aufgefiihrten Tatigkeiten technische,

gebot nach §7 Abs. 4 der GefStoffV erfiillt wird. organisatorische und persénliche Schutzmainahmen
beschrieben, bei deren Umsetzung auf eine messtech-

Diese EGU behandeln ausschlieBlich die Gefdahrdung nische Uberwachung verzichtet werden kann.

durch inhalative Exposition. Es sind auch andere, z.B.

dermale, orale oder psychische Gefdhrdungen moglich. Wird entsprechend den hier vorgegebenen Empfehlungen

Diese sind in der Gefahrdungsbeurteilung zu beriicksich-  gearbeitet, liegt die Mehlstaubkonzentration unterhalb

tigen. 3,5 mg/m3 (E-Staub).

Diese Empfehlungen gelten fiir staubarmes Arbeiten in Damit entfallt die arbeitsmedizinische Pflichtvorsorge, die

Backbetrieben, Konditoreien und Herstellungsbetrieben der Arbeitgeber oder die Arbeitgeberin bei Uberschreitung

anderer Backwaren, bei denen die Méglichkeit der Expo- einer Mehlstaubkonzentration von 4 mg/m3 zu veranlas-

sition gegeniiber Mehlstaub besteht. Sie basieren auf sen hat.

Messungen der einatembaren Fraktion (E-Staub) in der
Luft an Arbeitsplatzen.



3 Begriffsbestimmungen

Begriffe werden so verwendet, wie sie im Begriffsglossar .
zu den Regelwerken der Betriebssicherheitsverordnung
(BetrSichV), der Biostoffverordnung (BioStoffV) und der
Gefahrstoffverordnung bestimmt sind [10]. Im Sinne die-

ser EGU werden folgende Begriffe definiert:

e Mehlstaub
Als Mehlstaub wird im Folgenden ausschliefilich Getrei-
demehlstaub bezeichnet, der im Backbetrieb bei Tatig-
keiten mit Getreidemehl entsteht. Uberwiegend han-
delt es sich hierbei um Weizen- und Roggenmehl.

o Trennmittel
Trennmittel sind Substanzen, die ein Ankleben von
Teigen an Arbeitstischen oder Maschinenteilen verhin-
dern sollen, in erster Linie Weizen- oder Roggenmehle
und Starke. Aber auch Trenndl, Trennwachs oder Was-
ser kommen zum Einsatz.

Staubarme Trennmittel, die eine geringe Staubungsnei-
gung aufweisen, sind:

— HT-Mehle

sonstige Mehle mit geringer Staubungsneigung
Weizendunst und Hartweizengrief3

Trenndl und Trennwachs

— Wasser

HT-Mehle

HT-Mehle sind Weizen- und Roggenmehle, deren Stau-
bungsneigung durch spezielle hydrothermische Verfah-
ren entscheidend minimiert ist.

Backmittel

Backmittel sind Mischungen von Lebensmitteln ein-
schlieBlich Zusatzstoffen, die dazu bestimmt sind, die
Herstellung von Backwaren zu erleichtern, die wech-
selnden Verarbeitungseigenschaften der Rohstoffe
auszugleichen und die Qualitat der Backwaren zu be-
einflussen. Backmittel kdnnen atemwegssensibilisie-
rende Stoffe enthalten.

95 %-Wert und 50 %-Wert

Statistischer Wert, der von einem bestimmten Prozent-
satz der Messergebnisse einer Stichprobe unterschrit-
ten wird. Der 95 %-Wert gibt den Konzentrationswert
an, unterhalb dessen 95 % aller Messwerte eines Kol-
lektivs liegen. Der 50 %-Wert (Median) gibt den Konzen-
trationswert an, unterhalb dessen 50 % aller Messwer-
te eines Kollektivs liegen.



4 Arbeitsverfahren und Tatigkeiten

Diese Empfehlungen beschreiben Arbeitsverfahren, bei

denen Mehlstaub freigesetzt werden kann. Dazu zdhlen

insbesondere:

« das Ansetzen von Teigen

» das Kneten von Teigen

o das Verwenden von Trennmehlen bei der
Teigaufbereitung

e Reinigungsarbeiten

In der Arbeits-Sicherheits-Information ,Vermeidung von
Backerasthma“ (ASI 8.80) [11] sind Arbeitsverfahren auf-
gezeigt, die in Backbetrieben anzuwenden sind, um das
Risiko des Auftretens von Backerasthma und Rhinitis zu
minimieren. Sie werden als BasismaBnahmen bezeichnet
und beschreiben neben Maflnahmen zur Minimierung der
inhalativen Exposition gegeniiber Mehlstaub und sonsti-
gen sensibilisierenden Stoffen gemas TRGS 406 [12]| auch
solche zur Minimierung mikrobiologischer, chemischer
und physikalischer Gefahrdungen. Sie betreffen auch
arbeitsorganisatorische und bauliche Einfliisse.



5 Gefahrstoff-Expositionen

5.1 Gefahrstoffe
Mehlstaub

Fiir Mehlstaub besteht kein Arbeitsplatzgrenzwert.
Gemaf3 TRGS 907 [12] ist Mehlstaub atemwegssensibili-
sierend. ,,Bis heute lassen sich weder fiir die Induktion
einer Allergie (Sensibilisierung) noch fiir die Auslosung
einer allergischen Reaktion beim Sensibilisierten toxiko-
logisch begriindbare Arbeitsplatzgrenzwerte angeben.
Eine Induktion ist umso eher zu befiirchten, je hoher die
Konzentration eines Allergens bei der Exposition ist“
(TRGS 900, 2.8 Arbeitsplatzgrenzwerte und sensibilisie-
rende Stoffe [13]).

5.2  Arbeitsbereiche und Messstellen

In Produktionsbereichen von 76 Betrieben wurden im
Zeitraum 2013 — 2019 insgesamt 118 personenbezogene
Expositionsmessungen der einatembaren Fraktion durch-
gefiihrt. Die Messungen wurden gemaf TRGS 402 [8]
schichtbezogen liberwiegend in der Teigmacherei und bei

der Teigaufbereitung durchgefiihrt, wo die hochsten Mehl-

staubbelastungen in Backbetrieben zu erwarten sind.
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In allen Betrieben waren die mehlstaubrelevanten Basis-
maBnahmen entsprechend der ASI 8.80 [11] umgesetzt.

Die Arbeitsplatzmessungen wurden von der Messstelle
Gefahrstoffe der BGN und den akkreditierten Messstel-
len Aneco, Ménchengladbach und Miiller BBM, Planegg
durchgefiihrt.

5.3 Bewertung der Gefahrstoffexposition
Die Ergebnisse der personenbezogenen Messungen
(Schichtmittelwerte) sind in der Tabelle 1 dargestellt:
Tabelle1 Messergebnisse von Mehlstaub

in Backbetrieben (einatembare Fraktion,
Schichtmittelwerte)

Art der Expo- 50 % Wert
sitionsmessung (mg/m3)

Personenbezogen ‘ 118 ‘ 1,9

75 % Wert

95 % Wert
(mg/m3)

(mg/m3)

2,6 ‘ 3,5

Die Auswertung der Messungen zeigt, dass an Arbeits-
pldtzen, bei denen die beschriebenen Techniken beziig-
lich Mehlstaubminimierung umgesetzt werden, 95 % der
Messergebnisse unterhalb einer Mehlstaubkonzentration
von 3,5mg/m3 liegen.



6 SchutzmafBnahmen und Wirksamkeitspriifung

Empfehlungen zur Minimierung
der Mehlstaubkonzentration

Die Mehlstaubkonzentration in Backbetrieben ist bei Rea-
lisierung nachfolgender SchutzmaBnahmen minimiert.
Diese Mafinahmen stellen einen wesentlichen Teil derin
der ASI 8.80 [11] genannten Basismafinahmen dar. Die
BasismaBBnahmen werden als geeignet angesehen, das
Risiko an Backerasthma zu erkranken entscheidend zu
senken.

6.1 Mehllagerung, Mehlaufbereitung,
Mehleingabe

In den Bereichen Lagern und Férdern von Mehl miissen
Anlagen so betrieben werden, dass moglichst wenig
Mehlstaub entsteht.

6.2 Silobefiillung

Die beim Befiillvorgang aus den Silos in den Arbeits-
bereich entweichende Luft muss staubarm sein.

6.3 Mehlentnahme aus dem Silo

Die verschiedenen Arten der Mehlférderung aus dem Silo
in die Backstube sind z. B. Unterdruck-, Uberdruckanlagen
und Spiralférderer. Bei Unterdruckanlagen wird die For-
derluft in die Siloanlage oder den Siloraum zuriickgefiihrt,
so dass die Atemluft am Arbeitsplatz nicht belastet wird.

Werden Uberdruckanlagen eingesetzt, ist auf ein staubar-
mes Betreiben der Anlage zu achten. Bei diesen Anlagen
entweicht die Transportluft aus der Silowaage {iber ein
Filtertuch in die Backstube. Durch Leckagen in der Anlage
oder im Filtertuch kdnnen Mehlstdube in die Atemluft
gelangen. Deshalb ist der Bereich oberhalb der Silowaage
regelmafig zu kontrollieren und zu reinigen. Werden
Leckagen festgestellt, sind diese sofort zu beheben.

Alternativ kann anstelle des einfachen Filtertuches ein Fil-
ternachriistsatz verwendet werden. Hierbei wird die stark
staubbelastete Forderluft durch Luftfilterpatronen gerei-
nigt. Die Filterpatronen selbst werden mittels Druckluft-
stofRen regelmaRig gereinigt.

6.4 Mehlentnahme aus Sacken

Bei der offenen Eingabe von Mehl aus Sdcken in Behdlter,
z.B. in Knetbottiche oder Vorratswagen, sind in jedem Fall
staubmindernde MaRnahmen erforderlich. Die folgende
Arbeitsweise kann die Staubaufwirbelung weitgehend
reduzieren, z.B.:

« vorsichtiges Aufschneiden des Sackes oben und unten
(,Doppelschlitz*) mit geeignetem Schneidwerkzeug,
Mehl vorsichtig aus dem Sack gleiten lassen

o Einhaltung geringer Fallhéhen

» Verwendung von Mehlschaufeln

» entleerte Sdcke sind staubarm zu entsorgen

6.5 Mehlentnahme aus der Silowaage

Die Zugabe von Mehl aus der Silowaage in einen Knet-
bottich oder in andere Behalter hat staubarm zu erfolgen.
Dies kann dadurch geschehen, indem

» Silowaage und Knetbottich so miteinander verbunden
sind, dass die verdrangte Luft von der Absaugung er-
fasst und kein Mehlstaub in die Arbeitsumgebung frei-
gesetzt wird, oder

o das Mehl mittels Fiillschlauch sorgsam und mit gerin-
ger Fallhdhe kontrolliert in den Bottich zugegeben wird.

6.6 Teigherstellung

Die Knetmaschinen fiir die Teigherstellung miissen so
beschaffen sein und betrieben werden, dass eine Mehl-
staubfreisetzung vermieden wird.

In der Regel sind Bottiche von Knetmaschinen mit einem
dicht schlieBenden Deckel ausgeriistet.

Im Deckel sind eine Arbeitsoffnung und zusatzlich, je
nach Art der Knetmaschine, eine Offnung fiir das Knet-
werkzeug gestattet. Generell ist nur im kleinsten Gang
anzukneten.

Backmittel sind staubarm und wenn moglich in granulier-
ter, fliissiger oder pastéser Form zuzufiihren.

"



Schutzmafinahmen und Wirksamkeitspriifung

6.7 Teigaufbereitung

6.71 Manuelle Teigaufbereitung

Bei der manuellen Teigaufbereitung sind staubarme
Trennmittel einzusetzen. Starke ist als Trennmittel auf-
grund der starken Staubentwicklung nicht zu empfehlen.

Mehl darf als Trennmittel nur folgendermafien verwendet
werden:

o Auflegen und Verreiben

» Auftrag mittels eines Siebes bei geringer Fallhéhe

Der Handwurf ist zu unterlassen.

6.7.2 Maschinelle Teigaufbereitung

Auch bei der maschinellen Teigaufbereitung ist die Staub-
entwicklung zu minimieren.

Dies kann erfolgen durch:

e den Einsatz staubarmer Trennmittel,

e den Einsatz von Maschinen mit automatischen
Mehlstreuern oder

« den Einsatz von geeigneten Absaugeinrichtungen.

Beim Aufsprithen von Trennélen ist darauf zu achten, dass
moglichst keine Aerosole in die Atemluft gelangen kon-
nen.

6.8 Garguttrager

Durch die Verwendung von Garguttragern mit geeigneten
Antihaft-Oberflachen kann weitgehend auf den Einsatz
von Trennmitteln verzichtet werden.

Beispiele sind:

« Kippdielen aus Kunststoff mit einer speziellen Ober-
flichenstruktur (z. B. Mikrosdulen — Raster) oder einer
Beschichtung, die ein Anhaften der Teige verhindert,

o Einwegtiicher aus Kunststoff und Papier,

o Tiicher mit behandelter Oberflache und

o Brotkdrbe mit behandelter oder besonders struktu-
rierter Oberflache.
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6.9 Empfehlungen zur Vermeidung
sonstiger Gefihrdungen
6.9.1 Raume

Bereiche, in denen Mehlstaub auftritt, miissen von ande-
ren Bereichen raumlich getrennt werden.

Mehlsilo- und Lagerrdume miissen so eingerichtet sein,

dass

o sie gut be- und entliiftet, kithl und trocken sind und

 die Einbauten zur leichteren Reinigung einen ausrei-
chenden Abstand zur Wand und zum Boden haben.

6.9.2 Reinigung

Das Reinigen von Maschinen, Gerdten, Einrichtungen und

Raumen, insbesondere der FuRhdden, ist staubarm mit

geeigneten Reinigungsgeraten durchzufiihren. Geeignete

Reinigungsgerdte sind z. B.

» zentrale Staubsauganlagen,

» geeignete Staubsauger (Filterung mindestens nach
Staubklasse M) mit spezifischem Zubehor,

» Nassreinigungsmaschinen und

« manuelle staubarme Reinigungsgeréate (z. B. Schaber,
Besen mit kurzen Synthetikborsten).

Das Reinigen mit Druckluft ist unzuldssig.

6.10 Unterweisung

Fiir alle Arbeitsbereiche sind Betriebsanweisungen nach
GefStoffV zu erstellen. In der Betriebsanweisung sind
auch Art und Haufigkeit der Reinigungsarbeiten und der
Einsatz personlicher Schutzausriistung festzulegen.

Die Beschdftigten sind mindestens einmal jahrlich
arbeitsplatzbezogen anhand der Betriebsanweisung in
einer fiir sie verstandlichen Form und Sprache zu unter-
weisen.



Anhang 1

Beispiele fiir Betriebsanweisungen

Betriebsanweisung
BTA 0094 gemaf § 14 GefStoffVv Stand 07/21

Freigabe

Geltungsbereich und Tatigkeiten
Tatigkeiten mit Mehl

Gefahrstoffbezeichnung

Atemwegssensibilisierende Stoffe in Backbetrieben
(Mehlstdube, Backmittelstiube)
Gefahren fiir Mensch und Umwelt

Mehlstaub und Backmittelstaub kénnen zur Sensibilisierung und zur Auslésung von allergisch bedingtem Schnupfen und
Asthma fiihren (Berufskrankheit Nr. 4301).

SchutzmafBinahmen und Verhaltensregeln

Generell sind sensibilisierende Stdube, in der Atemluft zu vermeiden!

Handhabung
Das wird erreicht durch:
« Anwendung staubarmer Arbeitspraktiken bei Befiillvorgangen
Handhabung von Sackware: moglichst die Doppelschlitzmethode anwenden. Die Sacke miissen, unter Beriicksichti-
gung ergonomischer Gesichtspunkte, moglichst tief in die zu befiillenden Gefafe gehalten und entleert werden.
Mehlentnahme aus der Silowaage: moglichst bis zum Boden reichender Fiillschlauch oder Verminderung der Fallener-
gie durch geschickte Handfiihrung des Schlauches.
Verwendung von granulierten, pastdsen oder fliissigen Backmitteln.
Abdeckung der Knetmaschinen mit einem dicht schlieBenden Deckel.
« Anwendung staubarmer Arbeitspraktiken bei der Teigbereitung
- Handwurf von Trennmehl unterlassen, stattdessen verreiben oder mit Sieb auftragen.
- Verwendung von staubarmen Trennmehlen (z. B. HT-Mehl, Weizendunst, Hartweizengrie) oder von Trennélen.
« Anwendung staubarmer Reinigungsverfahren
- Schaber, zugelassene Staubsauger, Nassreinigung.
Die Reinigung der Maschinen und FuBbéden mit Druckluft ist verboten!

Lagerung
Behalter moglichst dicht geschlossen halten.

Verhalten bei erhohtem Staubaufkommen

Bei staubintensiven Arbeiten (z. B. Reinigung von Mehlsilos, Reinigung von Absaugvorrichtungen) ist

die personliche Schutzausriistung zu tragen. Hierbei sind partikelfiltrierende Halbmasken zu verwenden,
mindestens der Stufe FFP2. Bei der Auswahl ist auf einen moglichst geringen Atemwiderstand zu achten
(z.B. Unterstiitzung durch Ausatemventil).

Unfalltelefon:
Erste Hilfe

Bei Atembeschwerden Backstube verlassen und weitere Mehlstaubexposition (@auch von verschmutzter Ar- beitskleidung)
unterbinden, Betroffenen beruhigen und ggf. einengende Kleidung lockern oder entfernen. Arzt aufsuchen. Bei ausgepragter
Atemnot Rettungsdienst/Notarzt verstiandigen.

Ersthelfer:

Sachgerechte Entsorgung

Mehlreste, leere Verpackungen und Reinigungsriickstande sind so zu behandeln, dass von ihnen keine neue Staubentwick-
lung ausgeht.

Datum, Unterschrift: .......eeeeeiiiiiieireeeeeereneenenenns
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