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1 Geltungsbereich

Sollen Getrankeschankanlagen nach mehrwéchiger Betriebsunterbrechung wieder in Betrieb genom-
men werden, ist die Beachtung wichtiger Regeln erforderlich, um Gesundheitsgefahren und sensori-
sche Beeintrachtigungen durch Verunreinigungen oder Keime auszuschlie3en.

Als Voraussetzung fur eine erfolgreiche Wiederinbetriebnahme sind auch die beschriebenen notwen-
digen Maflinahmen bei der Aul3erbetriebnahme von Getrankeschankanlagen durchzufuhren.

Diese Fachbereich AKTUELL beschreibt erforderliche MaRnahmen fir Schankanlagen zum
Ausschank aus Getrankebehaltern sowie fur leitungsgebundene Schankanlagen.

2 Aulerbetriebnahme von Schankanlagen vor einer mehr-
wochigen Betriebsunterbrechung

2.1 Schankanlagen zum Ausschank aus Getrankebehéltern (z. B. Bier,
AFG Premix)

Angebrochene Getrankebehdlter abzapfen, Restmengen verwerfen.

Schankgas am Flaschenventil der Gasflasche schlieRen.

Wenn mdglich, chemisch-mechanische Reinigung der kompletten Schankanlage einschliel3lich zer-
legtem Zapfkopf und Zapfhahn durchfiihren, mindestens komplette Schankanlage grindlich mit
Wasser spulen. Leitungen nach der Reinigung entleeren oder mit karbonisiertem Wasser befillen.

Thekenbereich, Glaserspulgerate, Spulbecken und Tropfwanne reinigen und trocknen lassen.

Bierkeller / Kihlraume fir Getranke und Kihlfacher der Theke reinigen. Bei Kihlrdumen und The-
ken ohne Ware Kiihlung ausschalten und Tiren offenstehen lassen, mit Ware Kihlung eingeschal-
tet lassen und Turen geschlossen halten.

Verdampfer der Kiihlungen inklusive Tauwasserschalen reinigen.

Begleitkuhler und Durchlaufkiihler mit Wasserkuhlung weiterlaufen (kiihlen) lassen, oder erst nach
Ablassen des Kuhlwassers ausschalten.

2.2 Leitungsgebundene Schankanlagen (Postmix, Wasser)

Bei Postmixanlagen chemische Reinigung durchfiihren und anschlie3end die Leitung mit karboni-
siertem Wasser fillen.

Wasserzufuhr / Wasserhahn schlie3en.

Kohlensaure am Flaschenventil schlie3en.
Anlagenkuhlung weiterlaufen lassen, nicht ausschalten!
Hinweis ,,Aul3er Betrieb" anbringen.
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3 Inbetriebnahme von Schankanlagen nach einer mehrwoéchigen
Betriebsunterbrechung

Folgende grundséatzliche Regeln sind zu beachten:

e Vor Wiederinbetriebnahme einer Getrankeschankanlage ist eine Reinigung zwingend erforderlich:
— Eine professionelle, chemisch-mechanische Reinigung der Schankanlage ist durchzufihren.

— Es ist nicht ausreichend, die Schankanlage lediglich zu spulen oder den frischen Getrénke-
behéalter an die Schankanlage anzuschlieRen ohne die Schankanlage zu reinigen.

e Vor der Betriebsunterbrechung teilentleerte Getrankebehalter wie Fasser oder Ausschanktanks
dirfen bei Wiederinbetriebnahme nicht mehr angeschlossen werden, aul3er der Getrankehersteller
gibt nach Riicksprache oder Priifung den Weiterausschank ausdriicklich frei.

e Eine sensorische Priifung des Getrankes vor Abgabe an den Gast ist unerlasslich.

3.1 Schankanlagen zum Ausschank aus Getrankebehaltern (z.B. Bier,
AFG Premix)

Abgeschaltete Kihlungen wieder in Betrieb nehmen

e Abgeschaltete Kihlungen von Bierkellern und Theke friihzeitig in Betrieb nehmen und Ware vorkiih-
len (MHD beachten), mindestens 2 Tage vor Inbetriebnahme.

e Begleitkiihlungen oder Durchlaufkiihler bei Bedarf wieder mit Wasser auffiillen und mit gentigend
Vorlaufzeit herunterkiihlen. Temperaturen prifen.

Schankanlage wieder in Betrieb nehmen

e Trinkwasser-Installation wieder in Betrieb nehmen (siehe dazu Abschnitt 3.2 Leitungsgebundene
Schankanlagen in Betrieb nehmen).

e Vor Inbetriebnahme chemisch-mechanische Reinigung der Getrdnkeschankanlage einschliel3lich
Zapfkopf und Zapfhahn durchfihren.

e Offnen des Schankgases am Flaschenventil und anschlieRende Dichtigkeitskontrolle.
e Schutz vor gefahrlicher Schankgaskonzentration prifen (Gaswarnanlage, Liftung).

e Frische, volle Getrankebehalter anschlieRen, MHD prifen.

e Glaserspulgerate zusammenbauen und mit geeigneten Glaserspulmittel betreiben.

e Vor Ausschank an die Gaste sensorische Prifung der Getranke vornehmen (Aussehen, Ge-
schmack, Temperatur).

e Reinigung und Desinfektion der Thekenoberflachen empfehlenswert.
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3.2 Leitungsgebundene Schankanlagen (Postmix, Wasser)

Trinkwasser-Installation wieder in Betrieb nehmen
Empfehlungen des DVGW:
e Entnahmestellen vollstandig 6ffnen und Wasser bis zur Temperaturkonstanz abflieen lassen.

e Bei Stillstand von mehr als 6 Monaten Fachfirma zur Wiederinbetriebnahme nach DIN EN 806-4
beauftragen.

Schankanlage wieder in Betrieb nehmen
e Vor Inbetriebnahme chemische Reinigung durchfiihren.
Wasserfilter austauschen / erneuern.

Wasserzulauf / Wasserhahn 6ffnen.

Kohlensaure am Flaschenventil 6ffnen und Dichtigkeitskontrolle durchfihren.
Schutz vor gefahrlicher Schankgaskonzentration prifen (Gaswarnanlage, Liftung).
Sensorische Prufung (Geschmack, Geruch, Temperatur) durchftihren.
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3.3 MalBnahmen-Ablaufplan

. MaBnahmen zur
Wiederinbetriebnahme einer
Getrinkeschankanlage

~{Druckminderer

Dichtheitspriifung der Gesamtanlage
C o Priifung Sicherheit } (z.B. alle Dichtungen vorhanden?)
\—[ Gaswarngerat

\—[ Schankgasversorgung herstellen

/—[ Fassanschlussteil(e) / Zapfkopf

,4{ Schankarmatur{en) / Schankhahn

( Q Funktionspriifung Wasserspender, Postmix)

\—[ Kiihlung einschalten

Begleit- und Durchlaufkiihler mit
Wasser befiillen

fl Reinigung der Kithlkammer

/—[Relnigung Schankarmatur(en)

/—[Reiniung Fassanschlussteil(e)

)
)
l
)
]
} Erneuerung von Filtern (z.B. }]
|
|
)
)
|

Ng 9 Reinigung & Desinfektion } Chemisch-mechanische Reinigung
- der Schlduche

Desinfektion der
Anlagenkomponenten

\-[Reinigung des Schankbereichs ]

/_{ Medium: Trink (vorzugswei

Wenn nicht karbonisiert)

rfolgreich
EnlelrEE 4 ( . Spiilung der Leitungen mit Wasser )—-{ E%W?:?;E::::.::ﬁ:; nach

Reichliche Spillung notwendig
(siehe DVGW)

Schmutzreste an Anlage und
Komponenten vorhanden?

Wenn nicht Validierung der Reinlgung und Trubstoffe und Partikel im Schlauch
erfolgreich — 0 sichtbar?

Erfolgskontrolle: Sichtpriifung

Schimmelreste in Kiihlkammer
sichtbar?
Nur NEUE Fassware darf
’ Anschliessen der angeschlossen werden
Getrénke-/Grundstoffbehalter Vor Anschluss Fassanschlussteil }

desinfizieren

Sichtprifung: Trubstofffe und
Partikel im Glas?

Fehlaromen feststellbar?

f{ Geruchspriifung: Abweichungen unc

und Fehlaromen feststellbar?

( 'G‘ Sensorische Prifung Schankware }‘{ Geschmacksprifung: Abweichunger

Séuerlich

Buttrig

Essigstich

\—[Mﬁgllcha Fehlaromen:

+ Mitarbeiterunterweisung
' {Gefdhrdungsbeurteilung)
|

( Erfolgreiche Inbetriebnahme )




Fachbereich AKTUELL FBNG-009

Weiterfihrende Informationen:

Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe (BGN):
e ASI 6.80 Sicherer Betrieb von Getrankeschankanlagen
e ASI 6.84 Hygienischer Betrieb von Getrankeschankanlagen
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